
Rezeptkarte N° 231

 
Halbfestes Gold:

Safranbutter 

10 Minuten 10 Minuten



Zutaten für 10 Personen

190 g Butter (weich)

½ Zitrone, Saft und Schale

1 TL Crème Fraîche 

 

Rezept

Die weiche Butter in ein hohes Gefäß geben. Alle Zutaten
dazugeben und mit dem Quirl ordentlich schlagen. Mit Salz und
Pfeffer abschmecken, kaltstellen - oder direkt probieren! 

Guten Appetit!

3 g Safranbutter-Mischung

½ TL Dattelsirup

Maldon Sea Salt, nach

Geschmack 

Szechuan Pfeffer, gemörsert
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